Кто хочет стать миллионером.
Игровое занятие по кулинарии.

       Предлагаю разработку игрового занятия по кулинарии по теме « Технология приготовления блюд из овощей и грибов»,  которая проводится по сценарию телевизионной игры « Кто хочет стать миллионером?». Такая игра может проводиться непосредственно на уроке для проведения знаний учащихся в занимательной форме, во внеурочное время- для проведения тематических праздников, предметной недели и т.д.

       Цель игры: развитие познавательных способностей, интереса к предмету, мышления, воспитание уверенности в своих силах, расширения кругозора, интеллектуальных способностей учащихся.

      Оборудование: карточки- задания, бумага, ручка.

      Ход игры.

       Класс делится на три группы. Из группы претендентов отбирается один- тот, кто быстрее других справится с заданием отборочного тура.

      В процессе  игры предлагаются 15 вопросов, каждый из которых оценивается определённым количеством очков: 100, 200, 300, 500, 1000, 2000, 4000, 8000, 16000, 32000, 64000, 125000, 250000, 500000, 1000000. Вместо очков каждый вопрос может быть оценен определённым предметом,  призом. Например, 100 очков- карандаш, 200- ручка, 300- тетрадь, 500- альбом и т.д. Если миллион очков никто не набирает, то главный приз можно вручить игроку, набравшему наибольшее количество очков.

      Первая несгораемая сумма 1000 очков- за правильный ответ на пятый вопрос и вторая несгораемая 32000 очков- за десятый вопрос.

       Если участник затрудняется ответить на очередной вопрос, он может прекратить игру, взять тот приз, который приравнивается к этому вопросу.

      Во время игры можно взять три подсказки: 1- я помощь зала; 2-я- 50х50; 3-я-помощь друга ( учащегося, учителя и друга).

       В игре может быть несколько отборочных и основных туров, соответственно, несколько участников. Я предлагаю пять вопросов для отборочных туров и 19 для основной игры, в процессе обучения можно увеличить их число в соответствии со своими условиями и необходимостью.

      Вопросы задаются устно, а ответы записываются  на карточках.

      Вопросы отборочных туров.

( Цифры в скобках означают правильную последовательность).

1. В какой последовательности состоит  механическая кулинарная обработка овощей.

	А. Сортировка (1)
	В. Мытьё. (3)

	С. Очистка и нарезка ( 4)
	Д. Калибровка (2)


2. Определите последовательность  приготовления картофельного пюре.
	А. Сливают отвар. (2)
	В. Добавляют горячее молоко, масло, взбивают. (4)

	С. Картофель обсушивают и протирают ( 3)
	Д. Варят картофель до готовности (1)


3. В какой последовательности состоит подготовка сладкого перца для фарширования. 

	А. Промывают . (1)
	В. Делают надрезы вокруг плодоножки и удаляют вместе с семенами. (2)

	С. Бланшируют в кипящей воде 1-2 мин ( 4)
	Д. Снова промывают (3)


4. Расположите эти блюда в порядке их употребления.

	А. Напиток . (4)
	В. Салат. (1)

	С. Запеканка.  ( 3)
	Д. Суп (2)


5. Определите последовательность приготовления картофеля жаренного .

	А. Промывают в холодной воде . (2)
	В. Жарят с жиром периодически помешивая. (4)


	С.  Картофель нарезают .  ( 1)
	Д. Обсушивают (3)


2. Вопросы для основных туров. 

( Подчёркнутое слово является правильным ответом).

1. Какие овощи не относят к клубнеплодам? 
	А. Топинамбур.
	В. Батат.

	С.  Картофель . 
	Д.  Пастернак. 


2. Какие орехи не растут на ветках?
	А. Арахис.
	В. Фундук.

	С.  Фисташки . 
	Д.  Миндаль.  


3. Какие грибы не относятся к трубчатым?        
	А. Маслята.
	В. Рыжики.

	С.  Подосиновики . 
	Д.  Подберёзовик. 


4. Какую нарезку не используют для капусты?      
	А. Шашки.
	В. Рубку.

	С.  Крошку. 
	Д.  Дольки 


5. Капусты,  какого названия не бывает?        
	А. Пекинская .
	В. Брюссельская.

	С.  Кольраби. 
	Д.  Люксембурская. 


6. Пряности- это высушенные части растения. Какую пряность получают из плодов ?      
	А. Гвоздика .
	В. Перец горошком.

	С.  Ваниль. 
	Д.  Кориандр 


7. Какую нарезку овощей не относят к фигурным ?    
	А. Чесночки. 
	В. Кружочки.

	С.  Шарики. 
	Д.  Груши 


8. При какой  нарезки  моркови  не используют приём карбования ?    
	А. Гребешки. 
	В. Шестерёнки

	С.  Орешки. 
	Д.  Звёздочки. 


9. Какие овощи перед жаркой не панируют ?   
	А. Капуста .
	В. Баклажаны.

	С.  Помидоры.  
	Д.  Лук репчатый. 


10. При приготовлении  какого  овощного  блюда не используют манную крупу ?       
	А. Котлеты капустные 
	В. Котлеты морковные.

	С.  Котлеты свекольные.  
	Д.  Оладьи из тыквы. 


11. Какой овощ называют « дьявольской силой», который был завезён Петром 1 ?        
	А. Картофель . 
	В. Перец.

	С.  Помидоры.   
	Д. Физалис 


12. В состав какого овощного блюда входят солёные огурцы ?       
	А. Рагу из овощей. 
	В. Капуста тушёная.

	С.  Солянка овощная.   
	Д. Зразы. 


13. У каких  грибов при обработке со шляпки снимают кожицу  ?       
	А. Сыроежки.  
	В. Сморчки.

	С.  Шампиньоны.   
	Д. Лисички .


14. Какая капуста непригодна для квашения и тепловой обработки  ?      
	А. Кольраби.  
	В. Савойская.

	С.  Брокколи.   
	Д. Краснокочанная .


15. Какой из овощей с перевода с итальянского означает « золотое яблоко»   ?     
	А. Физалис .  
	В. Помидор.

	С.  Тыква.   
	Д.Перец сладкий


16. Какой овощ кривичи в Древней Руси приносили в дар покойнику, клали вместе с ним в лодку с умершим и сжигали ?       
	А. Морковь .  
	В. Чеснок.

	С.  Лук репчатый.   
	Д. Хрен.


17.  В античные времена в Греции его называли « агорос», что значит незрелый. От этого слова и пошло его русское название  ?        
	А. Морковь  
	В.  Баклажан.

	С.  Перец    
	Д. Огурец


18. Овощ, ставший главным героем сказки Джанни Родари ?        
	А. Тыква.  
	В. Помидор.

	С.  Лук репчатый.   
	Д. Зелёный горошек.


19. Какие солёные грибы поставляла  Россия для королевских дворов Англии, Франции и других стран ещё 100 лет назад. 

	А. Грузди.  
	В. Рыжики.

	С.  Волнушки.   
	Д. Опята.


20. По преданию, каким овощем кормил своих воинов великий полководец Александр  Македонский перед боем, для поддержания бодрости и весёлого настроения. 

	А. Капустой.  
	В. Тыквой 

	С. Огурцами .   
	Д. Репой


21. Отвар какого гриба по приданию выпивали отважные воины в древности, чтобы быть смелыми и не чувствовать боли в бою с врагами.
	А. Чага.  
	В. Лисичка. 

	С.  Царский .   
	Д. Мухомор


